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Receita
BOLO DE LARANJA COM
CASCA
Ingredientes: Modo de preparo: 

Cortar as laranjas em 4 pedaços
e retirar o caroço;
Em um liquidificador adicionar as
laranjas, o óleo e os ovos. Bater
bem;
Adicionar o açúcar batendo por
mais 3 minutos;
Em um bowl adicionar as
farinhas e a massa, misturar;
Por último, adicionar o fermento;
Levar ao forno pré-aquecido por
30 minutos à 180°C.

Não esqueça de higienizar as laranjas
antes de utilizar: em um bowl despejar 1
litro de água e 1 colher de sopa de água
sanitária com uso indicado para
verduras, frutas e legumes. Deixar agir
por 15 minutos e enxaguar.

2 laranjas inteiras;

1/2 xícara de óleo de soja;

1 xícara de farinha de aveia;

1 xícara de farinha de trigo;

1 xícara de açúcar refinado;

3 ovos;

1 colher de sopa de fermento

químico em pó
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